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TERROIR – LE VIGNOBLE EST SITUÉ DANS LA RÉGION DU DOURO, AU 

NORD-EST DU PORTUGAL, À CLIMAT MÉDITERRANÉEN. LES VIGNES Y SONT 

IMPLANTÉES EN TERRASSES SUR DES COTEAUX DE SCHISTES. 

ENCEPAGEMENT – 35% MALVASIA REI, 35% MALVASIA FINA, 30% GOUVEIO

ŒNOLOGUE – RITA SEQUEIRA

VINIFICAÇÃO – FOULAGE AUX PIEDS DANS DES CUVES DE GRANIT. 

ALCOOL: 19,45 %        SUCRE: 154 G/DM3

ACIDITÉ TOTALE: 2,43 G/DM3      PH: 3,96

BOUTEILLE: 750 ML

DEGUSTATION – UN BON DÉBUT CONSISTE À SAVOURER CE VIN DE PORTO 

BLANC CRISTALLIN PRODUIT DANS LA RÉGION ALTO DOURO VINHATEIRO. 

VIEILLI DANS DES FÛTS DE CHÊNE, AUX NOTES CITRIQUES ET FLORALES, IL 

CARESSE ET VIVIFIE LE PALAIS DE SA DOUCEUR ET D’UN BEL ÉQUILIBRE 

ENTRE L’ACIDITÉ ET LA SUCROSITÉ.

SERVICE – PRÊT À BOIRE. GARDER LA BOUTEILLE À L’ABRI DE LA LUMIÈRE 

ET DE L’HUMIDITÉ, À UNE TEMPÉRATURE CONSTANTE (16-18ºC).

ACCORD METS-VIN – UN EXCELLENT CHOIX COMME APÉRITIF AVEC DU 

FROMAGE OU DES ENTRÉES. SERVIR FRAIS À 12/13ºC.


