
F
R
A
N
Ç
A
IS

TERROIR – LE VIGNOBLE EST SITUÉ DANS LA RÉGION DU DOURO, AU NORD-

EST DU PORTUGAL, À CLIMAT MÉDITERRANÉEN. LES VIGNES Y SONT 

IMPLANTÉES EN TERRASSES SUR DES COTEAUX DE SCHISTES. 

ENCEPAGEMENT – 30% TOURIGA FRANCA, 30% TINTA BARROCA, 

20% TINTA AMARELA, 20% SOUSÃO

ŒNOLOGUE – RITA SEQUEIRA

VINIFICAÇÃO – FOULAGE AUX PIEDS DANS DES CUVES DE GRANIT. 

ALCOOL: 19,23 %        SUCRE: 127 G/DM3

ACIDITÉ TOTALE: 3,9 G/DM3       PH: 3,96

BOUTEILLE: 750 ML

DEGUSTATION – SUBLIMER CHAQUE MOMENT AVEC CE CHARMANT VIN DE 

PORTO RUBY. SUR DES ARÔMES INTENSES AUX FRUITS ROUGES, SA BOUCHE 

EST MARQUÉE D’ÉLÉGANCE AVEC UNE DOUCEUR ÉQUILIBRÉE ET UNE 

LONGUE FINALE. 

SERVICE – PRÊT À BOIRE. GARDER LA BOUTEILLE À L’ABRI DE LA LUMIÈRE ET 

DE L’HUMIDITÉ, À UNE TEMPÉRATURE CONSTANTE (16-18ºC).

ACCORD METS-VIN – IDÉAL EN TOUTE OCCASION ET POUR TENIR COMPAGNIE 

AU CHOCOLAT. SERVIR À TEMPÉRATURE AMBIANTE OU LÉGÈREMENT FRAIS.


