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La famille Sequeira s’enorgueillie de la qualité et pureté de l’huile d’olive provenant de son 

domaine. Cette huile extra vierge 100% naturelle évoque la nature parfaite du Douro. Issue 

d’oliviers centenaires poussant sur des vignobles en terrasses, c’est un ensemble délicat issu de 

variétés locales d’oliviers Cobrançosa, Verdeal Transmontana et Negrinha de Freixo. Idéale pour 

assaisonner ou simplement en guise d’apéritif.

Huile d’olive de catégorie supérieure obtenue directement des olives et uniquement par des procédés mécaniques. 

PAYS D’ORIGINE (PROVENANCE) – Portugal

CLIMAT – Méditerranéen

VARIÉTÉS – Cobrançosa, Negrinha de Freixo & Verdeal Transmontana

NOTES DE DÉGUSTATION: Arôme: légèrement fruité de feuilles d’oliviers et herbes.

Au palais: légèrement fruité avec quelques notes de pommes vertes et fruits secs 

(amandes et noix). Douceur et acidité équilibrées.

ACCORD METS-HUILE: Idéal pour accompagner salades composées, cabillaud, légumes 

grillés et champignons.

EXTRACTION – Mécanique, à basse température

RÉCOLTE: 2015/16

CONDITIONS DE CONSERVATION – À conserver dans un lieu frais à l’abri de la 

lumière. 

QUANTITÉ: 500ml


