
DOURO ROUGE
2012

RÉGION – Douro

PAYS – Portugal

CLIMAT – Méditerranéen

ENCEPAGEMENT – Tinta Barroca, Tinta Roriz, Touriga Franca, Touriga

Nacional

OENOLOGUE – Rita Sequeira

VINIFICATION – Vinification souple à basse température. 

ALCOOL: 12,78 %        SUCRE: 3,8 g/dm3

ACIDITÉ TOTALE: 4.7 g/dm3       pH: 3,52

BOUTEILLE: 750 ml

DEGUSTATION – La famille Sequeira accueille ses visiteurs dans sa ferme 

dans le Douro avec ce riche vin rouge issu des cépages Tinta Barroca, Tinta 

Roriz, Touriga Franca et Touriga Nacional. Après un court vieillissement 

dans des fûts de chêne français, il démontre un bouquet surprenant 

d'arômes de fruits rouges et d’épices, doux, d’une acidité équilibrée. 

CONSERVATION – Boire ou garder. 

ACCORDS – Servir à 15ºC avec de la viande, de la morue et des entrées. De 

bonne garde.
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