
DOURO BLANC
2013

RÉGION – Douro

PAYS – Portugal

CLIMAT – Méditerranéen

ENCEPAGEMENT – Malvasia Fina, Fernão Pires, Viosinho

OENOLOGUE – Rita Sequeira

VINIFICATION – Vinification souple à basse température afin d'obtenir des 

vins fruités agréables. Élevage de 4 mois en cuves inox.

ALCOOL: 12,08 %        SUCRE: N/A

ACIDITÉ TOTALE: 7.664 g/dm3       pH: 3,04

BOUTEILLE: 750 ml

DEGUSTATION – La famille Sequeira accueille ses visiteurs dans sa ferme 

dans le Douro avec cet agréable vin blanc, issu des cépages Malvasia Fina, 

Viosinho et Fernão Pires. Après un rapide vieillissement, il se distingue par 

une véritable palette aromatique aux notes très fraiches florales et citriques. 

Il s’achève sur une finale nette fruitée.  

CONSERVATION – Boire ou garder.

ACCORDS – Délicieux avec la viande, le poisson et le fromage. Garder ou 

boire frais à 8-10ºC. 
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