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RÉGION – Douro

PAYS – Portugal

CLIMAT – Méditerranéen

ENCEPAGEMENT – Tinta Barroca, Tinta Roriz, Touriga Franca

OENOLOGUE – Rita Sequeira

VINIFICATION – Vinification souple à températures moyennes. 

Fermentation malolactique partielle en bois. Élevage de 12 mois en fûts de 

chêne français.

ALCOOL: 13,58 %        SUCRE: 3,9 g/dm3

ACIDITÉ TOTALE: 4,7 g/dm3       pH: 3,55

BOUTEILLE: 750 ml

DEGUSTATION- Un séduisant vin rouge du Douro perfectionné par Rita 

Sequeira pour des occasions spéciales. Issu des cépages Tinta Barroca, Tinta 

Roriz, Touriga Franca, Touriga Nacional. Vieilli dans des fûts de chêne 

français, d’un arôme intense, il  évoque la nature parfaite du Douro. 

CONSERVATION – Boire ou garder.

ACCORDS – Excellent avec les viandes et les rôtis au four. Garder ou boire à 

15ºC.
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