
PORTO BLANC

TERROIR - Le vignoble est situé dans la région du Douro, au Nord-Est du 

Portugal, à climat méditerranéen. Les vignes y sont implantées en 

terrasses sur des coteaux de schistes.

ENCEPAGEMENT – Malvasia Rei 35%, Malvasia Fina 35%, Gouveio 30%

ŒNOLOGUE – Rita Sequeira

VINIFICATION – Foulage aux pieds dans des cuves de granit.

ALCOOL: 19,45 %       SUCRE: 143,0 g/dm3

ACIDITÉ TOTALE: 2.43 g/dm3       pH: 3,96

BOUTEILLE: 750 ml

DEGUSTATION – Le Vin de Porto Blanc de couleur dorée nous conduit 

aux vergers de la ferme. Patiemment vieilli dans de vieux tonneaux, il 

recèle de délicats arômes de prune, pourvu d’un charmant nez de notes de 

miel, coing et safran. Sa sucrosité veloutée est parfaite pour escorter de 

belle façon les repas de famille.  

SERVICE – Servir à 16/17ºC. 

ACCORD METS-VIN – Idéal comme digestif ou pour s’accorder aux 

fromages, fruits secs, flans au caramel, compote de figues. 
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