SEQUEIRINHA
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In the family’s estate, the Sequeira’s welcome visitors from
around the world. To make each one_feel at home ts their choice.
So they harvest the best from their vineyards and orchards:
these flavors also bring you the perfect nature ofthe Douro
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VINHO DO PORTO
PORT WINE

PRODUGT OF PORTUGAL:

2% SEQUEIRINHA
PORTO TAWNY 10 ANS

TERROIR - Le vignoble est situé dans la région du Douro, au Nord-Est du
Portugal, a climat méditerranéen. Les vignes y sont implantées en
terrasses sur des coteaux de schistes.

ENCEPAGEMENT - Tinta Amarela 40%, Touriga Franca 30%, Tinta
Barroca 20%, Tinta Roriz 10%

(ENOLOGUE- Rita Sequeira

VINIFICATION - Foulage aux pieds dans des cuves de granit.
ALCOOL: 19,5 % SUCRE: 114,0 g/dm3

ACIDITE TOTALE: 4.52¢/dm3  pH: 3,29

BOUTEILLE: 750 ml

DEGUSTATION - Ce porto vieilli dans de vieux fiits fait découvrir des
plaisirs intenses. Avec des notes de noix et une finale longue, c’est la
compagnie idéale pour les amateurs de chocolat noir et de cigarillos : le
choix de la famille Sequeira pour les moments de plaisirs.

SERVICE - Conserver ou boire a 16/17°C.

ACCORD METS-VIN - Idéal avec les produits fumés, les fromages, le

gateau aux noix, le chocolat noir.

qu(l K

Golddrink Import Export, Unipessoal Lda

Av. Dr. Manuel Arriaga Edificio Jardins do Douro Bloco 4 R/C
5050-225 Peso da Régua — Portugal

Mobile phone: +351 918 828 785

geral@golddrink.pt www.golddrink.pt



