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COLHEITA 2000

Douro

Portugal

Mediterrânico

Vinho do Porto

50% Touriga Nacional 20% Sousão 

15% Tinta Amarela 15% Tinta Barroca

Rita Sequeira

Pisa tradicional em lagares de granito.

Álcool: 20,70% vol.

Acúcar: 104,7 g/dm3

Acidez Total: 3,76 g/dm3

PH: 3,65

750ml

Este colheita é doce e com uma tremenda 

multiplicidade de sabores e aromas, revelando-se 

único e apetecível.

Pronto a beber ou envelhecer. A garrafa deve ser 

protegida da luz e da humidade a uma temperatura 

constante (16ºC a 18ºC).

Ideal como vinho de sobremesa ou convívio. 

Acompanha queijos de qualidade, doces e 

chocolates. Engarrafado sem colagem nem 

filtração. Decante e aprecie a 16/18ºC.


