
QUINTA DE MARROCOS 

LBV 2011

Douro

Portugal

Méditerranéen

Vin de Porto

35% Tinta Amarela 35% Touriga Nacional 

20% Sousão 10% Tinta Roriz

Rita Sequeira

Foulage aux pieds dans des cuves de granit.

Alcool: 19,15% vol.

Sucre: 119 g/dm3

Acidité Totale: 3,81 g/dm3

PH: 3,88

750ml

Issu de l’extraordinaire récolte 2011, le LBV s’annonce 

par sa profonde couleur rubis. Elevé sous bois pendant 

4 ans, il évolue dans des arômes fruités, de mûres et 

épices. Sa bouche d’un goût intense et élégant semble 

s’éterniser avec une finale ample et prolongée. 

Prêt à boire ou conserver. Garder la bouteille à l’abri de 

la lumière et de l’humidité, à une température constante 

(16ºC à 18ºC). 

Excellent pour accompagner les fromages forts, le 

chocolat et adoré par les amateurs de cigares. 
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