
QUINTA DE MARROCOS 

BLANC LARME

Douro

Portugal

Méditerranéen

Vin de Porto

60% Fernão Pires 20% Malvasia Fina 

20% Gouveio

Rita Sequeira

Foulage aux pieds dans des cuves de granit.

Alcool: 19,17% vol.

Sucre: 129 g/dm3

Acidité Totale: 3,4 g/dm3

PH: 3,55

750ml

Ce vin de Porto, de couleur dorée laisse échapper des 

larmes d’alcool sur les parois intérieures du verre après 

qu’on l’ait bu. Remarquable arôme de miel et fruits 

secs. Une bouche fabuleusement ample avec une finale 

enveloppante douce et généreuse.

Prêt à boire et ne s’améliore pas si conserve pendant

longtemps. Garder la bouteille à l’abri de la lumière et

de l’humidité, à une température constante (16ºC à 

18ºC). 

Excellent pour accompagner des gâteaux à noix, 

desserts à l’Orange, fromage et fruits secs. Apprécier à 

12ºC.
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