
QUINTA DE MARROCOS 

BLANC DEMI-SEC

Douro

Portugal

Méditerranéen

Vin de Porto

40% Malvasia Rei 30% Gouveio

30% Fernão Pires

Rita Sequeira

Foulage aux pieds dans des cuves de granit.

Alcool: 20,25% vol.

Sucre: 85 g/dm3

Acidité Totale: 4,2 g/dm3

PH: 3,5

750ml

Ce Porto de tonalité orange brillante sent les fruits et 
raisins secs et rappelle le chêne où il est vieilli. Suit une 
bouche légèrement sèche avec des notes liquoreuses, 
amples, douces et équilibrées.

Prêt à boire et ne s’améliore pas si conserve pendant
longtemps. Garder la bouteille à l’abri de la lumière et
de l’humidité, à une température constante (16ºC à 
18ºC). 

Un excellent apéritif de préférence servi à 12ºC. Idéal
pour boire tout seul oui avec des amandes grillées. 
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