
QUINTA DE MARROCOS 

BLANC

Douro

Portugal

Méditerranéen

Vin de Porto

35% Malvasia Rei 35% Malvasia Fina 

30% Gouveio

Rita Sequeira

Foulage aux pieds dans des cuves de granit.

Alcool: 19,45% vol.

Sucre: 154 g/dm3

Acidité Totale: 2,43 g/dm3

PH: 3,96

750ml

Porto d’une admirable tonalité paille, cristallin. Son 
arôme frais de notes florales persiste en bouche. Doux 
au palais, prodigieusement équilibré entre l’acidité et le 
sucré. 

Prêt à boire et ne s’améliore pas si conserve pendant
longtemps. Garder la bouteille à l’abri de la lumière et
de l’humidité, à une température constante (16ºC à 
18ºC). 

Excellent pour servir comme un vin de dessert ou un
digéstif. Idéal pour boire tout seul ou avec du fromage, 
fruits secs ou desserts. Apprécier à 16º/17ºC.    
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