
QUINTA DE MARROCOS 

TAWNY 10 ANS 

Douro

Portugal

Méditerranéen

Vin de Porto

40% Tinta Amarela 30% Touriga Franca 

20% Tinta Barroca 10% Tinta Roriz

Rita Sequeira

Foulage aux pieds dans des cuves de granit.

Alcool: 19,24% vol.

Sucre: 104,1 g/dm3

Acidité Totale: 4,24 g/dm3

PH: 3,57

750ml

Doté d’une sucrosité et élégance, ce vin de Porto 

dégage des arômes de noix, fruits secs et miel et se 

distingue par sa qualité supérieure.

Prêt à boire. Conserver la bouteille à l’abri de la lumière

et de l’humidité, à une température constante (16ºC à 

18ºC). 

Excellent avec du foie-gras ou des fromages forts, des

voul-au-vent salés ou des fruits de mer crémeux. À la 

fin du repas, ce vin est idéal pour accompagner des

desserts tels comme des tartes de fruits secs et du

crème caramel. Servir légèrement refroidi.  
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