
RESERVA TINTO
2011

REGIÃO – Douro

PAÍS – Portugal

CLIMA – Mediterrânico

CASTAS – Tinta Barroca, Tinta Roriz, Touriga Franca

ENÓLOGA – Rita Sequeira

VINIFICAÇÃO – Vinificação suave a temperaturas médias. Fermentação 

maloláctica parcial em madeira. Estágio de 12 meses em carvalho francês. 

ÁLCOOL: 13,58 %        AÇÚCAR: 3,9 g/dm3

ACIDEZ TOTAL: 4,7 g/dm3       pH: 3,55

GARRAFA: 750 ml

NOTAS DE PROVA- Fresco, aroma a frutos vermelhos com um paladar 

atraente e taninos suaves e distintos. Um vinho vibrante.  

ARMAZENAMENTO – Beber ou guardar. 

SUGESTÕES GASTRONÓMICAS – Ideal para acompanhar com carne 

assada. Aprecie a 15ºC. 
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