
QMARROCOS 

DOURO BRANCO 2015

Douro

Portugal

Mediterrânico

Vinho DOC Branco

Malvasia Fina, Viosinho, Fernão Pires 

Rita Sequeira

Breve vinificação a baixas temperaturas de forma a obter

um vinho frutado muito agradável. 

Estágio em cubas de inox.

Álcool: 12,82% vol.

Açúcar: 5,3 g/dm3

Acidez Total: 6,56 g/dm3

PH: 3,12

750ml

O Douro corre com frescura neste vinho branco mineral, 

nascido no terroir privilegiado do Baixo Corgo. Fruto das 

castas tradicionais Viosinho, Fernão Pires e Malvasia 

Fina. 

Pronto a beber ou envelhecer. A garrafa deve ser 

protegida da luz e da humidade a uma temperatura 

constante (16 – 18º C).

Excelente com queijos, pizzas ou lasanha de legumes. 

Sirva fresco entre 8-10º C.
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